KW 43 23.10.-27.10.2023

MENUPLAN

Ewachsene

MEH% eyden

mama

bringt’s

Emen wi zuHanse

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
| ] Klare I
3 . o Klare Hohnersuppe Gemiisesuppe are
g,_ Iflare er.\dersupp.)‘e Kirbiscremesuppe (L) mit Frittaten o Kok poFl) | Gemisesuppe Minestrone
3 Gemisesuppe (L) mit Leberknédel (G/L/0) (A/C/G) (L) mit Kasknéde e (A/C/L)
S | (L) mit Sternchen (A/C) (Rind) (A/C/G) Rahm: AT (a/e/e) (L mit Frittaten(4/C/C)
Kotelette Gebratener Cordon Bleu Rinderschnitzel Reispfanne Paprik
(Schwein) (-) nach Sy . it Hahnchen. Soi G knédel aprika-

.3 Holsfller Art mit Dil Seehecht (A/C/G) (Schwein) mit geschmort mit Sauce mit Hahnchen, Spinat ermknode Rahmschnitzel
’ orzta Eror m(; tzen (D) mit Safransauce Kartoffelsalat (L/M/O) (L/O), Kohlgemuse (G) (L (A/C/G) mit G/L/O) (Schwei it
§ ° (L/ )lunt /L) | (G/L/O), Mandelreis (H) | und Preiselbeeren (. und Schupfnudeln und Salat Vanillesauce (G) é s 0 )é pa wein) r(n(';)

osmarinpolenta (G/L) und Salat Fleisch: AT/ Kase: AT (A/C/G) Fleisch: AT Milch: AT Fleisch. AT /Rabm: AT

elscn:
Gebratene
N Vegane Kirbis- Parmigiana di Mohnnudeln Karottenlaibchen
) Knédel Melanzane (A/C/G) mit (A/C/G) mit
§ (A/F) mit Ofengemiise (A/C/G) mit Geback Vanillesauce (G) X mediterranem Gemise X X
(L) (A/G/H) und Salat Milch: AT (G) und Saverrahmdip
Grana Padano: IT (G)Saverrahm: AT
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

Vegetarische Gerichte - grine Farbe

mwta—b’u?vg?) wb'um»cuﬁ when Appetit!
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MENUPLAN

Ewachsene

Abendeysen

mama

bringt’s

Emen wi zuHanse

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
S . Klare Knoblauch- .
3 Zuechini Maiscremesuppe Selleriecreme- Gemi Schoko Pudding Fisolenrahmsuppe
& ucchinisuppe G/L/O) suppe emisesuppe ©) cremesuppe (G/L) Rahm: AT
P (G/L/O) Rahm: AT Rahm: AT (G/L/O) Rahm: AT (L) mit GrielBnockerl Milch: AT (G/L) mit Croutons
= e (A/C/G) (A/G) Rahm: AT
Saures Rindfleisch Topfenknadel mit
3 Pellkartoffel Kasekrainer mit Zwieb‘el‘und ‘ Butterbrosel (A/C/G) Baverntoast ‘Tlr.oler'Grostl Ge.brc?ter?e Kn?del
(G) mit Krautertopfen (G) mit Senf (M) und Paprika, mariniert mit ond (A/G) mit Cocktailsauce mit Rindfleisch (G/L) mit RGhrei, Gemuse
§ (G) Gebiick (A/G/H Kurbiskernal Zwetschaenk t 0 (C/M) und Krautsalat (O) (A/C/G) und Dip (G)
Topfen: AT eback ( ) (C/L/M/O) und Gebéick "T“:pf;: g?r/‘ i Fleisch: AT Eier: AT/ Saverrahm: AT
(A/G/H) Fleisch: AT
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

Vegetarische Gerichte - grine Farbe

mwta—b’u?vg?) wb'um»cuﬁ when Appetit!
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