KW 41 09.10.-13.10.2023

MENUPLAN

Ewachsene

MEH% eyden

mama

bringt’s

Emen wi zuHanse

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
2 Zucchini- . 0
3 Iflare Beerencreme Kl Hioh . vechint Klare Rindssuppe thr?erSUpF?_e Kartoffelsuppe
& Gemisesuppe (G) are Huhnersuppe Linsensuppe (L) mit Profiteroles (L) mit Eierbrotwirfel (G/L/O)
S (L) mit Fadennudeln Joghurt: AT (L) mit Sternchen (A/C) (G/L/O) (A/C) (A/C/G) Rahm: AT
= (A/C) Rahm: AT Eier: AT
i Hohnerfilet Naturschnitzel Gebackenes Selchschopf Schinkenrahm- ,

Indisches : , Fischfilet R ) . Hihnerbrust

.3 Butterhéhnchen Caprese (Schwein) (-) mit ischtile (L) in Kimmeljus (L/O), qutz|e mit Natursaft (L/O)
U : erhahnche (G) mit Pesto Sauce Senfsauce (G/L/M/O) (A/C/D) mit Sauce mit Saverkraut (L) und (Schwein) (A/C/G/L/O) Rahmpolenta (G) un,CI
§ (G) mit Couscous (A/L) (C/G/L/O), Spétzle Kartoffelpiree (G) und | Tartare (A/C/G/M) und Serviettenknodel mit Grana Padano P Salat
und SalatFleisch: AT/ (A/C/G) und Salat Gemise (G) Petersilienkartoffel (G) (A/C/G) (C/G) und Salat Fleisch: A(.lj./ap hore AT
Butter: AT ! eisch: ahm:
Fleisch: AT Fleisch: AT und Salat () Fleisch: AT Rahm: AT/ Grana Padano: IT

h I- Mediterranes
3 . W(I:lmn;wer ZLartweizenrisotto Kaspressknodel Topfenknodel udelpfanne
"3 gulasc ‘ oo (A/C/G) mit Saverkraut | in Butterbrosel (A/C/G) (A/C) mit Blattspinat
g (G/L/O) mit mit Oliven und Kapern (L) it Marillenraster () (G) und Tomatenwiirfel X *

/ A/C/G/L/O) dazu mit Marillenréster
Semmelknsdel (A/C/G) ( Kase: AT Topfen: AT/ Butter: AT (A/G/L) und Salat
und Salat Salat
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

Vegetarische Gerichte - grine Farbe

mm—bu@% wLLnbcMﬁ wken Appetit!
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
2 Blumenkohl-Kokos- Knoblachsuppe . Cremesuppe . Champignon-
3 _ Schokopudding Lauchcremesuppe _ Eierflockensuppe suppe
Q Suppe (G/L) mit Croutons vom Stangensellerie
3 PP MG (G) (G/L/O) c/L/O (C/L) (G/L/O)
3 (G/L/O) p( h/ A)T Milch: AT Rahm: AT (R ﬁ / AT) Eier: AT Rahm: AT
Rahm: AT ahm: anm:
Spinat-Ricotta
Tortelloni . . oo
A/C/C) : Rindfleischsalat Polenta-Ecken Berner Wirstel Bauern Grosﬂ
:é ) ] mit Penne, Kaferbohnen Nudelsuppe . . Schwein) (G) mi St (Rind/Schwein) (G/L)
mit Schinken-Erbsen- o A mit Tomate-Kése (Schwein) (G) mit erz . ot (O
(A/C/M) und Essig-Ol mit Wirstel (A/C/L) . . . mit Krautsalat (O)
§ Rahmsauce (Pute) Dressing (M/O) und Geback (A/G/H) Uberbacken (G) Petersilkartoffel (G) und mit (A/G) Apfelmus Floisch: AT
(C/G/L/O) und Grana " leisch: AT fase AT Senf (M)
Padano (C/G)
Rahm: AT/ Grana Padano: T
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

mm—bu@% wLLnbcMﬁ wken Appetit!
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