KW 33 14-08.-18.08.2023

MENUPLAN

Exwachyene

MEH% eyden

mama

bringt’s

Emen wi zuHanse

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
3 Klare Rindersuppe tracciatella aprikacremesupp Gemi are Minestrone
5 Gemisesuppe (L) mit Leberknédel Joghurt e (L)em:;esku?clj)? Gemusesuppe
= (L) mit Sternchen (A/C) (Rind) (A/C/G) (G/0O) (G/L/O) nz;/g/s@r;o © (L) mit Frittaten(A/C/G) (A/C/L)
e Omen | andorscheltzel | CordonBley 30T Reispfomne Germkndel Paprika-
:3 wein; - geschmort mit Sauce . . I i v Sl . .
§ Holzféller Art mit Pilzen | (L/O), Kohlgemise (G) | werori (Slci“(’f}r&;”(')t) Rind (A/G/L), mit H"h“‘({‘f”' Spinat (A/C/G) mit R"thCL‘“"‘,Z‘a' ,
(L/O) und und Schupfnudeln ordope 59 |To 0 Saverrahmdip (G), und d Salat Vanillesauce (G) (G_/L/O) (Sc We__m) mit
Rosmarinpolenta (G/L) (A/C/G) una Freiseibeeren - Salat una >aia Reis () und Gemise (G)
Gebratene
o Tomaten-Knadel Gnocchi Parmigiana di Karottenlaibchen
"é (A/C/G) mit Toskana X (A/C) mit Késesauce Melanzane (A/C/G) mit X X
g Gemise, Grana Padano (G/L), Kirschtomaten () (A/C/G) mit Geback mediterranem Gemise
(C/G) und Salat und Salat (A/G/H) und Salat (G) und Saverrahmdip
(G)
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

Vegetarische Gerichte - grine Farbe

mwta—b’u?vg?) wb'um»cuﬁ when Appetit!
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
3 Selleriecreme- Klare Knoblauch-
§ Zucchinisuppe Maiscremesuppe Suope Gemisesuppe Schoko Pudding cremesuppe Fisolenrahmsuppe
3 (G/L/O) (G/L/O) h /FE;’O) (L) mit GrieBnockerl G) (G/L) mit Croutons (G/L)
= (A/C/G) (A/G)
Saures Rindfleisch )
3 Pellkartoffel Kasekrainer mit ZWieb‘el‘Und ‘ ;'otffinknloc:/e(l:/mét) Bauerntoast Tiroler Grostl Gebratene Knédel
§ (G) mit Kréutertopfen (G) mit Senf (M) und Popr;(k“cu,brrmknmﬂt mit vtter rzsned( (A/G) mit Cocktailsauce mit Rindfleisch (G/L) mit RGhrei, Gemise
) Urbiskerns )
(G) Geback (A/G/H) (C/L/M/O) und Gebck | Zwetschgenkompott () (C/M) und Krautsalat (O) (A/C/G) und Dip (G)
(A/G/H)
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

Vegetarische Gerichte - grine Farbe

mwta—b’u?vg?) wb'um»cuﬁ when Appetit!
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