KW 03 16.01.-20.01.2023

MENUPLAN

Exwachyene

MEH% eyden

mama

bringt’s

Emen wi zuHanse

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
o
3 Klare Rindersuppe Kirbiscremesuone Stracciatella Hohnersuppe Klare Minestrone
Z? Gemisesuppe (L) mit Leberknodel (G/L/O) PP Joghurt (L) mit Krauter Schoberl Gemisesuppe
S | (U mit Sternchen (4/C) (A/C/G) (G/0) (A/C) (L) mit Frittaten(A/C/G) (A/C/L)
Kotelette Burritos Gebratener . Rinderschnitzel
- i Cordon Bleu Reispfanne G knédel
.3 (Schwein) (-) nach mit Faschiertem vomn Seehecht (A/C/G) (Schwein) mit mit Hahnehen. Spinat ermknode geschmort mit Sauce
§ Holzféller Art mit Pilzen Rind (A/G/L), (D) mit Safransauce Kartoffelsalat (L/M/O) L) P (A/C/G) mit (L/O), Kohlgemise (G)
(IT/O) und Saverrahmdip (G), und | (G/L/O), Mandelreis (H) und Preiselbeeren () und Salat Vanillesauce (G) und Schupfnudeln
Rosmarinpolenta (G/L) Salat und Salat (A/C/G)
Gebratene
. Tomaten-Knadel Parmigiana di Mehrmodel Gnocchi Korottenlqlb‘chen
i3 . ohnnudein e (A/C/G) mit
S (A/C/G) mit Toskana Melanzane (A/C/G) mit (A/C) mit Kasesauce mediterranem Gemise X X
g Gemise, Parmesan (G) (A/G) mit Gebéck Vanillesauce (G) (G/L), Kirschtomaten () (G) und Saverrahmdi
und Salat (A/G/H) und Salat und Salat G) P
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

Vegetarische Gerichte - grine Farbe

mwta—b’u?vg?) wb'um»cuﬁ when Appetit!
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KW 03 16.01.-20.01.2023

MENUPLAN
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Selleriecreme- Klare Knoblauch-
Zucchinisuppe Maiscremesuppe Suope Gemisesuppe Schoko Pudding cremesuppe Fisolenrahmsuppe
(G/L/O) (G/L/O) h /FE;’O) (L) mit GrieBnocker| G) (G/L) mit Croutons (G/L)
(A/C/G) (A/G)
Topfenknodel Saures Rindfleisch
Pellkartoffel Kasekrainer mit Butterbrésel mit Zwiebel und Bauverntoast Tiroler Grostl Gebratene Knédel
(G) mit Krautertopfen (G) mit Senf (M) und (A/C/G) Paprika, mariniert mit | (A/G) mit Cocktailsauce mit Rindfleisch (G/L) mit Rihrei, Gemise
(G) Gebdck (A/G/H) und Kirbiskernsl (C/L/M/O) (C/M) und Krautsalat (O) (A/C/G) und Dip (G)
Zwetschgenkompott () und Gebdack (A/G/H)
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

mwta—b’u?vg?) wb'um»cuﬁ when Appetit!

Vegetarische Gerichte - grine Farbe
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