KW 08 19.02.-23.02.2024

MENUPLAN

Ewachsene

MEH% eyden

(gglelppfe]
bringt’s

Emen wi zuHanse

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
3 Klare Klare Hihnersuppe | Klare Rindssuppe Klare Gemise- Fruchtjoghurt
S Gemisesuppe Tomatensuppe Beerencreme e oo r 109
3 ; kerb (G/L) ©) (L) mit Frittaten (L) mit Krauterspatzle suppe (L) @)
3 L m'(tA E/%c&c/ Ge)r sen (A/C/G) (A/C) mit Bratspétzle (A/C/G) Joghurt: AT
Spaghetti Geschnﬁltz:ﬁes Hackbraten G;bo;:]::-?nes Hohnchen siB- [talienisches
3 (A/C) mit Bolognese- . vom FHuhn . (Rind) (A/C/G/M) 1sc _I et saver SpeCkkn6d9| Gulasch
Sauce (Rind) (L), Grana in Rahmsauce (G/L/O), | in Rahmsauce (G/L/O) (A/C/D) mit Sauce mit Wokgemise (F/L) (A/C/G) mit (Rind) (L) mit Hrnchen
Padano (C/G) ur'1d Salat Spétzle (A/C/G) und mit Kartoffelpiree (G) | Tartare (A/C/G/M) und und Basmatireis () Schlamperkraut (A/L) (A/C)
Grana Padanc: IT Marktgemuse (G) und Gemisse (G) Petersilienkartoffel (G) Floisch: AT Floisch: AT
) Fleisch: AT/ Rahm: AT Rahm: AT und Salat () ' ’
Spinat-Feta Veganes
. Cf)USCO}’S Auflauf Strgdel Bohnen-Stew Auberginen Thai- Kaiserschmarren
< mit SQe.muse (A/G/L), (A/C/G) mit Kor.toffe| (L) mit Serviettenknédel Curry (A/C/G) mit X X
s Kerndldip (G) und Salat | (G), 505:;;:':3'9 (G (a/c/G)undSelat | (E/F/L/N) mit Kokosreis | Zwetschkenrdster ()
Feta: GR/ Sauerrahm: AT (©)
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

mwta—b’u?vtﬁ\“) wLLnbcMﬁ when Appetit!

Vegetarische Gerichte - grine Farbe
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
o Champignon-
3 Blumenkohl-Kokos- | Knoblauchsuppe . Cremesuppe .
3 _ Schokopudding Lauchcremesuppe _ Eierflockensuppe suppe
Q Suppe (G/L) mit Croutons G G/L/O vom Stangensellerie c/L G/L/O
3 (A/G) (G) (G/L/O) (G/L/O) (C/L) (G/L/0O)
3 (G/L/O) Milch: AT Rahm: AT Eier: AT Rahm: AT
Rahm: AT Rahm: AT Rahm: AT
Spinat-Ricotta
Tortelloni . . oo
. A/C/C) : Rindfleischsalat Polenta-Ecken Berner Wirstel Bauern Grosﬂ
é mit Penne, Kaferbohnen Nudelsuppe . . . ) St (Rind/Schwein) (G/L)
mit Schinken-Erbsen- ' D - mit Tomate-Kése (Schwein) (G) mit erz . ot (O
§ (A/C/M) und Essig-Ol mit Wirstel (A/C/L) sberback Petersilkartoffel (G) und it (A/G) Apfel mit Krautsalat (O)
Rahmsauce (Pute) Dressing (M/O) und Gebeick (A/G/H) Uberbacken (G) etersilkartoffe un mi pfelmus Floisch: AT
(C/G/L/O) und Grana A Kase: AT Senf (M)
Padano (C/G)
Rahm: AT/ Grana Padano: T
Allergene A Gluten C Ei E Erdnuss G Milch L Sellerie N Sesam P Lupinen
Stoffe B Krebstiere D Fisch F Soja H Nisse M  Senf O Sulfite R  Weichtiere

Die Auszeichnung der Allergene bezieht sich nicht auf den Salat.

mwta—b’u?vtﬁ\“) wLLnbcMﬁ when Appetit!
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